L?é\ MENUS DU 17 AU 23 JUILLET 2023(4)
: CF’C‘Q MIDI

Tomates vinaigrette
cusing Blanquette de veau (Haute-Loire)
LUNDI 17 Pdtes au beurre
Plateau de fromages &

Fruit de saison

Melon

‘\% Sauté de dinde a la tomate ‘fﬁ»
MARDI 18 Haricots verts Maitre BIO d'hétel
Plateau de fromages (&)
Fraises DU VELAY
Pizza MAISON
culsin® Godiveau grillé (Haute-Loire)
MERCREDI 19 Purée de carottes au cumin

Plateau de fromages (&
Tarte aux pommes

@_u Taboulé

Sl Poulet du Croizet au citro ﬁtf
JEUDI 20 Salsifis persillées o

Fruit de saison

] N

o

'

Rosette Ve

Eiari Brandade de poisson
VENDREDI 21 0

fruit de saison

Salade d'artichaut

Sl Pates bolognaise ﬁ‘\/
SAMEDI 22 0 B
Faisselle de Doulloux
fruit de saison
Pasteque
CUISINE Roti de veau (Haute-Loire)
DIMANCHE 23 Pommes de terre au four

Tome de Douilloux
Patisserie




i

?‘5'\ MENUS DU 17 AU 23 JUILLET 2023(4)
.PCP) SOIR

Centre Hospitalier

Potage de légumes BIO
Courgettes persillées
LUNDI 17 Plateau de fromages @

Flan aux oeufs et caramel MAISON

Potage de légumes BIO
Salade perles /Dés de jambon

MARDI 18 Pla‘reau de fr'omages @

Potage de légumes BIO

Salade Piémontaise
MERCREDI 19 Plateau de fromages @
Abricots

@_q Potage de Iégumes BIO
PIxMuiche aux légumes du soleil MAJ?SON

JEUDI 20 Plateau de fromages @
Pruneaux au sirop

Potage parisien
Gratin de choux fleurs
VENDREDI 21 Plateau de fromages (&
Pomme cuite

Potage de légumes BIO
1 Hade de lentilles BIO lardons échalotes

SAMEDTI 22 Plateau de fromage &)
Creme dessert

UIS
MAIE

@

Potage de légumes BIO
crisine Macédoine Mayonnaise + ceufs durs
DIMANCHE 23 yaourt local
Purée de poire




