?~<‘-\ MENUS DU 02 AU 8 SEPTEMBRE 2024-1-
cBlrch ) MIDI

Terrine de légumes
boulette de beeuf
LUNDTI 2 macaronni au beurre

Plateau de fromages{&
Fruits de saison

Salade verte
Sauté de porc Maison
MARDI 3 pomme sautée
Plateau de fromages (&)
Fruits de saison "

Terrine de poisson _
Paupiette de veau \4:’5\/

MERCREDTI 4 petits pois carotte

Plateau de fromages (&)
patisserie Maison

salade de tomates

omelette pd terre

JEUDI 5 0

Plateau de fromages
Fruits de saison

Salade de lentilles
Ty colin au citron
VENDREDI 6 purée de carotte
Plateau de fromages
Salade de fruits frais

Salade composée
saucisse rotie
SAMEDI 7 flageolets
Faisselle de Douilloux
Banane

Paté en croliite
Poulet roti sauce forestiére
DIMANCHE 8 gratin dauphinois
Plateau de fromages

Patisserie maison
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Centre Hospitalier
Du Pays de Craponne-sur Arzon

LUNDI 2

MARDI 3

MERCREDT 4

JEUDI 5

VENDREDI 6

SAMEDI 7

DIMANCHE 8

MENUS DU 02 AU 8 SEPTEMBRE 2024-1-
SOIR

Potage de légumes
Choux fleurs au gratin
Plateau de fromages
Pruneaux au sirop

Velouté de champignons
Flan de potiron
Plateau de fromages
Créme vanille

Potage de légumes
Pommes de terre sarrasson
Plateau de fromages
Fruits de saison

Potage de légumes
Croque Monsieur
Plateau de fromages
Fruits de saison

Potage de légumes
Tomates farcies
Plateau de fromages
Ananas au sirop

Potage de |égumes
Brocolis mimosa en salade
Plateau de fromages
Creme dessert

Potage de légumes
Raviolis
Plateau de fromages
Purée de pommes




