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CUISINT: Roti de porc fé@g/
LUNDI 9 Haricots verts persilles

Plateau de froma{&)
Fruits de saison

Tomates vinaigrette
Bouleettes boeuf d la tomate
MARDT 10 Courgettes sautées
Plateau de fromages @

fruits de saison

@_, Melon
VRO Sauté de poulet
MERCREDT 11 Pommes sautées
Plateau de fromages @
Patisserie o
- Terrine légumes N
Enk Lentilles aux légumes \i
JEUDI 12 0

Plateau de fromages
Fruits de saison

alade de perles/tomates/courgettes
poisson pané
VENDREDT 13 Purée légumes
Plateau de fromages
Fruits de saison

Carottes rdpées

e Pates Carbonara
SAMEDT 14 0
Plateau fromages
Banane
@—, Rosette + beurre ﬁ:,:}// .
CUISINE Blanquette de veau Hﬂ\’“i/
DIMANCHE 15 Riz pilaf

Plateau de fromages
Patisserie maison
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Centre Hospitalier
Du Pays de Craponne-sur Arzon

LUNDI 9

MARDT 10

MERCREDT 11

JEUDI 12

VENDREDI 13

SAMEDTI 14

DIMANCHE 15

MENUS DU 9 AU 14 SEPTEMBRE 2024(2)
SOIR

Potage de légumes
Salade piémontaise
Plateau de fromages
Fruits de saison

Potage de légumes
Quiche lorraine MAISON
Plateau de fromages &
Fruits de saison
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Potage de légumes

CUIsIN® Salade de pépinettes /dés jambon
Plateau de fromages

Ananas au sirop

Potage de pois chiches
Purée 3 légumes
Plateau de fromages
Semoule au lait MAISON

Velouté courgettes
Flan de légumes MAISON
Plateau de fromages
Fruits de saison

Potage de |égumes
Haricots verts en salade mimosa
Plateau de fromages
Creme dessert

Potage de légumes
Cornet de jambon macédoine
Plateau de fromages
Purée de fraises




